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Fiche technique V1-07102024

BIÈRE AMBRÉE

LA BIÈRE D'UN VIGNERON !

Ingrédients : eau, malts d'orge, houblons, levure. Contient du gluten.

 Conditionnement : 6 bouteilles de 75cl  debout par carton. 100 cartons par palette.

                                 12 bouteilles de 33cl debout par carton. 108 cartons par palette.

Degré d'alcool : 6 %vol.

Culture :  Label HVE niveau 3 (Haute Valeur Environnementale) délivré le 03/05/2021.

Conservation : La bière a une date d'utilisation optimale (DDM) de 24 mois à partir de la mise en 

bouteille. 

Dégustation : 

Œil : Ambrée.

Nez & bouche : Un assemblage de malts spéciaux dans la tradition irlandaises. A la dégustation, des 

notes de caramel et une belle douceur !
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. Consommez avec modération.


